


2009.a. alustas Võrumaa Partnerluskogu koostöös 

Võru Maavalitsuse ja kohalike ettevõtjatega 

projekti UMA MEKK.

Eesmärgid:

- ettevõtjate kokkutoomine,

- koolitamine,

- tähelepanu pööramine kohaliku toidu tootjale,

- kohaliku toidu propageerimine tarbijate hulgas.



4 praktilist töötuba:

Taimegurmee – Liisi Kutkina Orapera 

Ökotalust



Mida teha lambaga – Dimitri Demjanov ja 

Ants Uustalu restoranist Gloria





Teeme ise leiba – Ivi Lepland 





Toetusvõimalused ettevõtjatele –

Jako Jaago Võrumaa Arenguagentuurist 















Märgiga anname tarbijale teada: 
see toit või tooraine on pärit Võrumaalt või selle 

koostööpiirkonnast (Valga- või Põlvamaalt).

Märgiga tunnustame ettevõtjat: 

kes harib maad,

kes külvab, künnab ja kasvatab,

kes korjab ja paneb purki,

kes valmistab kohalikust toorainest maitsva toidu.



Toodangu all mõistetakse:

tooraine- juurvili, köögivili, puuvili , teravili, liha, 
piim , munad

toodang – keedised, hoidised, mahlad, küpsetised, 
lihatooted

toit – mida serveeritakse turismi- või 
toitlustusettevõttes kas kohapeal või catering teenusena



tooraine – kasvatatud 100 %  Võrumaa ja Võrumaa 
koostööpiirkonnas

toodang – valmistamisel kasutatud  vähemalt pool 
Võrumaa ja Võrumaa koostööpiirkonnas kasvatatud 

toorainet

toit - valmistamisel kasutatud  Võrumaa ja Võrumaa 
koostööpiirkonnas kasvatatatud toorainet vähemalt 

pool  ja toiduvalmistamise viis on iseloomulik Lõuna-
Eesti piirkonnale või toitu valmistati sellisel  viisil  

traditsiooniliselt just selles talus (külas, peres).









Väike-Avi talu küpsetised































Mõista-mõista, mis see on?
LÄTS MÕTSA KIRBUKÕNÕ,

TULÕ KODO KUUSÕKÕNÕ?



www.voruleader.ee


